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АКТ мониторинга качества питанкя~~~~:;,-

дата -f:1 .v g_ 2vь 
№ 

Организация образования ----=-M-=-Ч1..:.{:....ci,~~~:....:.....:.=:......"::::::::.h--_!::::::... __________ _ 

ы№ 112 
нов к.к 

2025 r. 

Поставщик услуги (при наличии) ____________________ _ 

Комиссия в составе: 

ko~w;; Ctc tСц; 

Провели проверку столовой, пищеблока по следующим параметрам: 

Показате..гrь Требуе Соответ Не соот- Приме 

тся ствует ветствует чание 

Наличие санитарно-эпидемиологического 

~ заключения о соответствии объекта действующим 

требованиям 

Качество продуктов питания, условия их 
№.-

транспортировки, доставки, разrрузки 

Соответствие ежедневного меню перспективному 
»Dv 

меню 

Соблюдение rрафика работы столовой ~ОV»{)Щ C-t.1\..-- , 

Соблюдение интервала между приемами пищи и 
V 

rраФика питания по классам C,ov w~j-w ~ 
Наличие утвержденного прайса на свободное меню e,~,,,t 
Организация питьевого режима <? fu(U,N,,U;, rticeя-w 
Качество готовой продукции l v 
Наличие кон-грольного блюда V 
Органолептические свойства приготовленной ✓ 
продукции 

Соответствие технологической карте C,a,Ottt-fl,.(f ~/~.UP/11.,/ 

Контрольное взвешивание I О порций V iJ 

Линия раздачи (мармиты) 1 блюдо v 
Линия раздачи (мармиты) 2 блюцо V 
Линия ра:щачи (мармиты) 3 бюо;.щ (за11реще110 
остужать в алюминиевой 11осуде) v 
Состояние разносов (запрещено иt:1ю;1ьзов.шие 

влажных) 
V 

-- -- -
Правильность хранения столовых 11риборов ---
(наличие кассет и хранение ложек, вилок ру 1 11<ами 

вверх) 

(L,f,Ov~U~ 1-t.tc.Q 

Витаминизация блюда V -
Наличие изготовления, реанизации и ис1ю;11,зование v 
запрещенных блюд и проду1пов 

-
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т= Наличие реализации товаров, которые не связаны с 

1 1 

~ 
1 питанием 

Организация приема пищи ~ 

Количество посадочных мест ~ ч ч -
Количество раковин для мытья рук ✓ -
наличие мьша (7 P..111.J: 

наличие сушилок /\AJ f D1сехТ ~ 
Состояние мебели \ ,toa\J\..e.-
Средства для обработки столов V' 
Состояние столовой и кухонной посуды, 
столовых ШJиборов 

V 

Достаточность и наличие запасного комплекта 
V' посуды 

Санитарное состояние столовой V' 

Уборочный инвентарь (маркировка, отдельное 
V 

место хранения) 
Состояние помещений пищеблока 
Наличие вьmески «Правила мьпья посvды» \/ 
Исправность систем горячего и холодного v водоснабжения, водонагревателей 
Исправностьсистем водоотведения 1/' 
Исправность систем отопления V' 
Исправность систем освещения V 
Наличие на пищеблоках защитной арматуры V 
на светильниках, светильников с влаго-

защитным исполнением 

Наличие условий для мытья и обработки ✓ 
столовой и отдельно для кухонной посуды 

Наличие моющих средств V 

Условия хранения и маркировка моющих 
v1 

средств ( отдельно в закрытой посуде) 
Соблюдение сроков хранения моющих средств V' 

Наличие сертификатов на моющие средства V 
Наличие ёмкости для сбора пищевых отходов V 
Маркировка емкости для сбора пищевых 

V' отходов 

Обработка емкостей для пищевых отходов 
(чем обрабатываются и кто ответственный) 

v' 

Соблюдение поточности : 
- сбора « грязной» столовой посуды V 
-процесса мытья и обработки 
- хранения чистой столовой посуды 
Наличие графика уборки ~(!..tl\lL,~ 
Соблюдение условий хранения продvктоо 
С.клады 

Хранение сыпучих продуктов на поддонах, v подтоварни1<ах, стеллажах 
Соблюдение те мпературно-влажносп1оrо \/ режима. Наличие термометра rидрометра на 
складе ' 
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Соблюдение товарного соседства V 

Наличие и соблюдение сроков годности на v 
продуктах питания 

Хранение овощей в ларях, подтоварниках, в v' 
марк.ированных ёмкостях на поддонах 

Санитарное состояние складов ✓ 

Наличие изготовления , реализации и \,Л 

использование запрещенных блюди 

пРОДУКТОВ 

Холодильники 

Маркировка о предназначении холодильного V 
оборудования 

Наличие термометров V 
Соблюдение товарного соседства V 
Наличие и соблюдение сроков годности на V 
продуь..-тах питания 

Санитарное состояние холодильного V' 
оборудования 

Наличие изготовления, реализации и 
V 

использование запрещенных блюд и 

пролvктов 

Условия и правильность хранения суточных V 
проб 

Мясной цех 

Маркировка оборудования и инвентаря V 

Санитарное состояние V 

Наличие изготовления, реализации и l/ 
использование запрещенных блюди 

продуктов 

Овощной цех 

Маркировка оборудования и инвентаря v 
Санитарное состояние v' 
Наличие изготовления , реализации и 1/ 
использование запрещенных блюди 

продуктов 

Мучной цех 

Маркировка оборудования и инвентаря V 

Санитарное состояние 1/ 
Наличие изготовления, реш1изации и 

использование залрещенных блюд и V 
продуктов 

Хлебный цех - -
Маркировка обору довс:111ия и инвеJJ !!:'QН 

- v, 
- -- --- -

Наличие 1 % раствора уксусu днн обрuбuтки 
- -V -

полок для хранения xJJeбu -
Наличие емкости и щетки дJJЯ cGopu крuшск -

V -
хлеба - -- -

~ 
Санитарное состояние 

Наличие запрещенных н ро,цу ктов tCr.'Lf.: tt~'iJ-e. ~ ~~ 'Чtv р 1./ t( i/;---= -- -
Варо~шый цех -~ __ _]-- V - -- t-<.. u11 
Мар1шровка обору,цования и и11вс1пЩJ J1 - LiZ -

-
-
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Исправность и состояние электрооборудования V' 

Наличие заземления , наличие резиновых v 
КОВРИКОВ 

Состояние механической вентиляции ✓ 
(вытяжки) 

Санитарное состояние 
V 

Наличие изготовления , реализации и 
V использование запрещенных блюд и 

продУКТОВ 

Наличие условий для мьпья и сушки рук 
V персоналом. Соблюдение личной и 

производственной гигиены сотрудников 

столовой 

Хранение и использование яиц 

Наличие документов, удостоверяющих V 
качество и безопасность 

Условия хранения яиц V 

Емкость с маркировкой для мытья и обработки v 
ЯИЦ 

Средство для мьпья яиц V 
Наличие бактерицидной лампы V' 

Буфет 

Перечень ассортимента реализуемой буфетной 
V 

продукции (прайс-лист) заверенный печатью 

или подписью 

Наличие ценников V 

Соблюдение условий хранения V 

Соблюдение условий и сроков реализации V' 
Санитарное состояние V 
Наличие изготовления, реализации и 

V 
использование запрещенных блюди 
продуктов 

Документы 

Договора с поставщиками продуктов питания V 
Уведомление (разрешение на перевозку v 
продуктов ) на автотранспорт 

Сертификаты, декларации о соответствии V 

Срок реализации поступившей продукции V 

Доброкачественность поступившей продукции, V 
соответствие нормам 

Технологичес1сие карты приготовления блюд v 
Бр&керажный журнал скоропортящейся V 

пищевой продукции и полуфабрикuтоu 
-

Журнал «С-витаминизации» V --
Журнал органопептической оценки качества v 
блюд и кулинарных изделий - -- - - - --
Ведомость контроля за выполнением норм V 
пищевой пvодукцим зu r~ месяц л/\ г. -----
Наличие лиtшых медицинских книжек ✓ 
сотрущ1и1сов пищеблока на рабочем месн: с 

-
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отметкой о прохождении медос
мотра и 

гигиенического обучен
ия 

Наличие у работников пищеблока 

-

посторонних предметов, гнойничковых k,UVv '° 
заболеваний и микротравм 

А ,,-,. 1,uYI 
V vvv,, v 

Журнал «Здоровье» о результатах 
осмотра 

работников пищеблока 
V 

Журнал проведения генеральных 
уборок v 

Журнал реmстрации температур
ного режима V' 

холодильников 

Наличие программы произво
дственного V 

контроля 

Бытовая комната 

Наличие запасных комплек
тов специальной \1' 

одежды 

Наличие шкафа для хран
ения личных вещей V 

СОТРУДНИКОВ 

Наличие шкафа для хра
нения специальной v7 

одежды 

Л vшевая комната, санv
зел 

V 

Внешний вид сотруднико
в столовой (чистота V 

формы, аккуратность, работают ли в поJШом 

комплекте спецодежды) 

Уборочный инвентарь
, их достаточность, ~ 

наличие маркиров
ки 

Наличие отдельного помещ
ения (специальных 

мест) для хранения уборочног
о инвентаря, 

11' 

маокиоовки 

Наличие дезинфицирующ
их средств, 

сопроводительных докуме
нтов. Условия для 

V 

их хранения . 

Наличие москитной сетк
и 

V 

Итого 

В результате провер
ки установлено. ' 

Подписи комиссии: 

~t!&р-- - ----- --
Поставщик (при ор, ·анюащии ШIТUШШ IIOCTUDЩt

lKOM YCJI па 

повар (при орпшизuции 11и ·пшю1 op1··a111пuциt,ii oбpa·iou" у ) ) и/т111 _ uтвстстве~r .... 

"lltlll U:JIIЦK ;jJ~~•1y,Jц 

подпись) 
UMJ1c11 ~ 
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